¢Qgrados

cukiernictwo doskonale

3.

4.

REGULAMIN KONKURSU
»W YPIEKI Z JABLKIEM DEKORACYJNYM

Organizatorem konkursu jest firma Grados Sp. z p.giedzilap w Aleksandrowie
Kuj., 87-700, ul. Halinowo 7.

. W konkursie mog wzig¢ udziat profesjonalne cukiernie i ciastkarnie lubk@rnicy
wykonujgcy prag samodzielnie.

Tematem konkursu jest przygotowanie ciasta, tortuastek Ilub deseréw
z wykorzystanienjabtka dekoracyjnego.

Wyréb cukierniczy winien by wykonany zakfadzie cukierniczym lub we wilasnym
zakresie.

5. Konkurs przebiegabedzie w Il etapach:

6.

- letap

Kazdy z uczestnikbw przygotowuje receptuwraz z procesem przygotowania
i wykonania wyrobu cukierniczego i zdje (dobrej jakéci) na ktérym kdzie
widoczny efekt wypieku.

Materiaty konkursowe naky zgra& na ptyt CD i w takiej formie przekazado
organizatora konkursu

Jury ocenid bedzie oryginalné¢ receptury, pomystows, i innowacyjnd¢

w zastosowaniyabtka dekoracyjnego, ciekawa prezentacja wyrobu gotowego
przedstawionego na zaju

Zdjecia wraz z recepturami nale przesté na adres siedziby firmy podany w pkt. 1
do dzialu Marketingu, lub przekazane rae Przedstawiciela Terenowego Grados
z dohczonymi swoimi danymi teleadresowymi.

Termin nadsytania materiatow konkursowych uptywdniem 17.07.20009r.

Jury z nadestanych receptur wybierze najciekawsmgpozycje i powiadomi

0 swoim wyborze zwyezcow | etapu

Dla uczestnikow | etapu zostaprzekazane atrakcyjne upominki firmowe

- Il etap

Zwycigzcy | etapu zobowrani kpda do przygotowania swojego wyrobu
i dostarczenia do siedziby Organizatora do 24.@RR0

Jury spérdéd dostarczonych wyrobdéw wybierze 5 najciekawszycbpozycii,
oceniajc wyglad, pomystowé¢ wykonania i smak.

Dla zwyckzcow Il etapu przekazane zosjaatrakcyjne nagrody rzeczowe, laureaci
zostan powiadomieni w formie pisemnej o przyznaniu nagrod

Informacje o wynikach konkursu zostaramieszczone w prasie bramwe.

7. Organizator zastrzega sobie prawo wykorzystanigstadych receptur w materiatach

firmowych i reklamowych



